
Rożki z jabłkiem 
 

350 g mąki 

1 kostka margaryny  

0,5 kostki drożdży 

1 łyżka wody 

1 łyżeczka  cukru 

kilka  jabłek    lub               
marmolada 
  
 
Drożdże rozdrabniamy do miseczki, dodajemy cukier              
i wodę, ucieramy. 
Wszystkie składniki wkładamy do miski, siekamy 
nożem, a na końcu wyrabiamy ręką. 
Odstawiamy na chwilę i przygotowujemy jabłka – 
obieramy je  i kroimy w ósemki. 
Cisto rozwałkowujemy, kroimy w kwadraty, na środek 
każdego nakładamy jabłko i zwijamy    w trójkąt. 
Pieczemy na złoty kolor w temp. około 170 stopni przez 
25 minut. Po wystudzeniu trzeba polukrować.   

 
 

 


