Sktadniki:

-200 g masta

-1 szkl. cukru

-6 jajek

-1 kieliszek wodki

-2,5 szkl. maki tortowej

-1 tyzeczka proszku do
pieczenia

-2 tyzeczki oliwy
-szczypta soli
Lukier:

-0,5 soku z cytryny

-0,5 szkl. cukru pudru

Ciasto cytrynowe:

Przygotowanie:

Masto utrze¢ z cukrem, dodajac
stopniowo 6 tyzek. Nastepnie dodac
skérke otartg z cytryny i sok z cytryny,
wodke, make tortowg, proszek do
pieczenia, oliwe i sdl. Delikatnie
wymieszac. Dodac piane z biatek.
Przetozy¢ do waskiej blaszki
(wysmarowang mastem i butkg tartg).
Piec w temperaturze 180-190
stopniach C prze okoto 40 minut.

Wytozyé z formy i polaé lukrem z
cytryny.




