
  Zimowe jabłka 
Z książki Małgorzaty Strzałkowskiej „Rymowane przepisy na kuchenne popisy” 

Umyj kilka jabłek, odkrój im czapeczki. 

Wydrąż jabłka w środku i wyrzuć pesteczki. 

A teraz we wszystkich studniach popestkowych 

umieść sporą ilość powideł śliwkowych. 

Na każde jabłuszko wsyp cukru łyżeczkę 

i każdemu jabłku siup! Załóż czapeczkę. 

Ułóż jabłka w rondlu i z wprawą kuchcika 

na piętnaście minut wstaw do piekarnika. 

Ostudź nieco jabłka i zjadaj po trosze, 

a czekać cię będą niebiańskie rozkosze. 

Kto pieczone jabłka jadać ma w zwyczaju, 

ten i w mroźną zimę czuje się jak w raju. 

              

                               

 

              

 

               

 


