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Nézov projektu:
»Zelené sviatky a vyznamné dni v Skolke s pomocou projektovej metody a zazitkovym
vzdelavanim”

Projekt cime:
,,2.0ld iinnepek és jeles napok projektmoddszerrel és élménypedagogiaval az 6vodaban”

Nazov podujatia: Zelend kuchyna - Vianocka
A rendezvény cime: Zoldkonyha — Fonott kalacs

Miesto a datum konania:
Cirkevna Materska Skola bl. Sary Salkahazi s vyu¢. jazykom mad’.
Moldava nad Bodvou, SR
27.3.2018

Projekt helyszine és datuma:
Boldog Salkahazi Sara Egyhazi Ovoda, Szepsi, Szlovakia
2018.3.27
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V marci sme piekli Vianocku. Ved” Velku Noc si bez nej nedokazeme ani predstavit’.

Velkono¢na viano¢ka

500 g hladkej muky
Sacok susenych drozdi
3 PL kristalového cukru
2,5 dl mlieka

2 ks Zltka

Hrst’ hrozienok

50 g roztopené¢ho masla

Zohrejeme mlieko, zmiesame ho s cukrom a drozdim.

Do misky nasypeme muku, sol’ a cukor. Pridame kvasok, vajicka . Vypracujeme cesto,
do ktorého nakoniec vmiesame hrozienka. Cesto prikryjeme a nechame 40 minat
kysnut.

VloZime do formy, vrch cesta natrieme vajickom.

Pecieme v predhriatej rare 45 mintt

Marciusban fonottkalacsot siitottiink. Hiszen a Husvétot elképzelni se tudjuk nélkiile.

Fonott kalacs

a bk wn e

500 g finomliszt

1 zacsko szaritott ¢leszto
3 ek cukor

1 marék mazsola

2.5 dl tej

2 db tojassargdja

50 dkg olvasztott vaj

Kimérjiik a lisztet. Hozzakeverjiik a cukrot, csipet sot és a szaritott élesztot.
Hozzaadjuk a tejet, az olvasztott vajat €s a két tojassargajat.
15 percig dagasztjuk, végén belekeverjiik a mazsolat.
Letakarjuk, és fél oran at kelesztjiikk meleg helyen.
Tetejét megkenjiik tojassal, 45 percig siitjiik elomelegitett siitGben.
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