
 

 

Babeczki 
z  

niespodzianką 
 

 

 

 

1 szklanka mąki 

2 jajka 

pół szklanki cukru 

łyżeczka proszku do pieczenia 

pół kostki margaryny 

 

Ubić piane z białek, dodać cukier, ubijać 

dalej, na końcu dodać żółtka. Masę 

jajeczną wymieszać z mąką i proszkiem, 

wreszcie wlać ciepłą, rozpuszczoną 

margarynę. Wszystko dokładnie połączyć. 

Nakładać po łyżce ciasta do papierowych 

foremek. Do każdej babeczki włożyć 

kawałek czekolady lub wydrążoną wiśnię, 

plaster banana, kilka borówek lub kawałek 

jabłka. 
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